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KIVILI EKMEK KADAYIFI

2 su bardag seker,

2 su bardagi su,

2 ¢orba kagsiJ! hindistancevizi,

1 su barda@i ¢irpilmis krem santi,
1 adet kivi.

8 adet tas kadayif,

Kadayiflarin kenarini ¢gikarin. Yumurtaya bulayip kizartin. Ayri bir tencerede seker ve suyu kaynatin. Kizarttiginiz
kadayiflar serbetin igine atin. Kisik ateste serbetler suyunu ¢ekene dek pisirin. Sogumaya birakin.
Hindistancevizine bulayin. Servis tabagina alin. Ortasina krem santi koyun. Kivi dilimleriyle stsleyip servis
yapin.
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