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KIVILI CILEK TATLISI

250 gr halka halinde dogranmis cilek
1 elma

3-4 corba kasigi toz seker

Her tabak igin bir Kivi

1 portakalin suyu

Irice dogranip kavrulmus yer fistigi

Gilekleri dogradiktan sonra bir tane de elma dograyin, bir de portakalin suyunu sikip toz sekerle birlikte ufak bir
tavaya alin. Arada karigtirarak 5-6 dakika kadar pisirin ve sogumaya birakin. Tabaklari soyup halka halinde
dogradiginiz kivilerle sisleyip Uzerine gilek sos koyun. En Uste de yer fistiklarini serpip servis edin.
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