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KITIR KAPLAMALI CILEKLI KEK

3 adet yumurta

150 gr oda isisinda yumusatilmis margarin
1.5 su bardagi pudra sekeri

250 grun

350 gr cilek

1 paket kabartma tozu

1 paket sekerli vanilin

Uzeri icin:

1.5 su bardagdi ince ¢ekilmis ceviz igi

70 grun

40 gr oda isisinda yumusatilmis margarin
50 gr pudra sekeri

1 cay kasigi tarcin

Derin bir kabin igine pudra sekeri ve margarini ekleyip mikser yardimiyla krema kivamina gelene kadar ¢irpin.
Yumurtalari teker teker ekleyip ¢irpmaya devam edin. Elenmis un, hamur kabartma tozu ve sekerli vanilini ilave
edip tekrar ¢irpin. Son olarak dilimlediginiz gilekleri ekleyip spatula yardimiyla karistirin. 20 cm buyUklugindeki
kelepgeli kek kalibini yaglayin. Gizerine kek hamurunu dékip yayin. Gzeri i¢in gerekli olan malzemeleri derin bir
kabin i¢inde elinizle karigtirin. Hazirladiginiz kitirh malzemeyi kek hamurunun Uzerine elinizle ufalayip serpin.
Onceden isitilmig 150 derece firinda 20 dakika pisirin. Daha sonra dereceyi 160 dereceye getirip 35 dakika daha
pisirin. Pisen keki firndan hemen ¢ikarmayin. Firinin i1sisinda 20 dakika bekletin. Firindan ¢ikarip oda isisinda
1-2 sat dinlendirdikten sonra dilimleyip servis yapin.
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