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KITIR GILEK

https://migros.com.tr

1+1/4 su bardagdi un

1/3 su bardag seker

1/3 su bardagi kahverengi seker
Tuz

125 gr. tereyagdi

750 gr. cilek

1 corba kasigi un

2 corba kagsigi seker

Yarim limonun suyu

1. Finninizi nceden 190C[?de isitin.

2. Bir kasede unu, tuzu ve sekerleri koyup karigtirin.

3. Tereyadini minik kiipler halinde kesip unlu karigsima ekleyin ve tereyagi kiplerinin hepsi una bulanana kadar
ve bezelye tanesi blyUkligtne gelene kadar karistirin. (hamur ¢ok iri kum taneleri kivaminda olacak).
4. Oda sicakliginda bir kenarda bekletin.

5. Gilekleri yikayin, ¢ok iyi stiziin,sap kisimlarini kesin ve dérde balin.

6. Uzerine yarim limonun suyunu sikin, unu ve sekeri ekleyin, karigtirin.

7. Bir finn kabinin altina gilekleri aralarinda bosluk kalmayacak sekilde yayin.

8. Tepesine hamur karigimini dékin (déktikten sonra bastirmayin).

9. Hamur kisiminin tepesi kahverengilesene kadar, yaklasik 30-40 dakika firinda pisirin.

10. Firindan ¢ikardiktan sonra yaklasik 20 dakika oda sicakliginda beklettikten sonra ilik servis yapin.
11. Buzdolabinda 4 giin kadar tazeligini korur.
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