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KISNISLI PATATES KOFTESI (HALEP SURIYE)

750 gr patates

4 yemek kagsig! tereyagi

1 demet taze sogan

1 tath kasidi kimyon

4 yemek kagig kignis yapragi
1 cay kasigdi zerdegal

6 yemek kasigi galeta unu

1 adet yumurta

Deniz tuzu

1 cay kasigi karabiber

Patatesleri bol suyla yikayip biyik bir tencereye alin, Gzerine su ekleyip haslayin. Kabuklarini soyup pure haline
getirin. Tavaya alip kisik ateste hafif kuruyana kadar kavurun. Taze sodanlari temizleyip kiyin. Tereyaginin
yarisini bir tavaya alip taze soganlari kisik ateste soteleyin. Kimyonu ekleyip kavurmaya devam edin. Kignig
yapragl, deniz tuzu ve karabiberi ekleyip tavayl ocaktan alin. Soguyana kadar bekletin. Hazirladiginiz karigimi 8
esit parcaya ayirp yuvarlak yassi kofteler hazirlayin. Zerdecal ve galeta ununu genis bir kapta karigtirin.
Yumurtayi da genis bir kaba kirip ¢irpin. Kalan tereyagini tavada isitin. Kéfteleri énce ¢irpilmig yumurtaya sonra
baharatl karigsima bulayip tavada kizartin.
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