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KISLIK ERIK SURUBU

1 kg kirmizi olgun erik
5 su bardagi su

3 su bardagi seker
Yarim limon

Su tencereye konur, kaynamaya basglayinca erikler atilir. Eriklerin sekli bozulana kadar pisirilir. Atesten alinir
biraz soguduktan sonra erikler kevgirden gegirilir. Tekrar tencereye aktarilir, seker eklenir. Ocaga oturtulur.
Kaynamaya basladiktan sonra ates kisilir, yarim saat daha pisirilir. Limon suyu katilir. 5 dakika sonra atesten
alinir. Soguyunca kavanozlara doldurulur. Buzdolabinda saklanir. Servis zamani yari yariya su eklenerek

karigtirilir.
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