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KIS CORBASI

https://www.elele.com.tr

4 adet orta boy yer elmasi
2 adet orta boy kuru sogan
1 yemek kasigi sivi yag

1 su bardag st

4 su bardagi su

1 tutam tuz

1 tutam karabiber

Yer elmalarini iyice yikayip, kabuklarini soyduktan sonra kip kiip dograyin. Soganlari soyup ince ince kiyin. Sivi
yag ile soganlari tencereye koyun ve birkag kere gevirin. Soganlar pistikten sonra kiip dogranmis yer elmalarini
ekleyin. Suyu tencereye ilave edin. Yer elmalari iyice yumusayincaya kadar pisirin. Sttt ekleyin. 1[212 tagim
daha kaynadiktan sonra tuz ile karabiberi ekleyin ve ocaktan alin. Mutfak robotundan gegirerek sicak servis

yapin.
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