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KIS BARBUNYASI

250 gr. yari yagh koyun eti

2 adet orta boy sogan

1 corba kasigi kati yag

1 kg. barbunya

Yeterince su, tuz, ok az tozgeker
Istenirse kirmizi biber

YAPILISI:

Aksamdan barbunya fasulyesini suya basiniz. Kusbag! dogranmig koyun etini tencereye koyunuz. ince
dogranmig soganlari tzerine dékiniz. Bir ¢corba kagsiJi kati yag ilave ederek harli ateste etleri iyice kavurunuz.
Etler pembelegince ategi orta seviyeye getiriniz. Akgamdan islattiginiz barbunya fasulyesini tekrar iyice
yikayarak tencereye ilave ediniz. Ustlini érttinceye kadar su koyunuz. Biraz kirmizi biber ve ¢ok az toz seker
ilave etmenizi éneririm. Tencereyi kapatarak orta ateste pisiriniz. Kapagini sik sik agmayiniz. Tuzunu
indireceginize yakin ilave edin.
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