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KIRMIZI MERCIMEK CORBASI

2 su bardagi kirmizi mercimek
1/2 cay bardag piring

2 yemek kasi§i sivi yag

1 tath kasidi salca

4-5 su bardag sicak su

1 cay kasigi kirmizi toz biber

1 cay kasigi kuru nane

1 cay kasigi tuz

1 adet kuru sogan

Sogani rendeleyin. Tencereye yagi1 koyup, sogani kavurmaya baslayin. Ardindan salgayi ve kirmizi toz biberi de
ekleyip biraz daha kavurun. Mercimekle pirinci yikayin ve tencereye koyun. Uzerine su ve tuzu da ilave edip orta
ateste pigirin. Ayri bir yerde yagd eritin ve naneyi ekleyin. Biraz kavrulduktan sonra sosu ¢orbaya ilave edin. 1-2
kere karistirdiktan sonra servis yapabilirsiniz.
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