B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KIRMIZI MERCIMEK CORBASI

Yarim su barda@ kirmizi mercimek
1 orta boy sogan

1 orta boy havug

5 su bardagdi kemik suyu

1 yemek kasigi un

50 gram tereyag!

Tuz

Kirmizibiber

4 su bardag kemik suyuna havucu rendeleyin, tizerine dérde bdlinmus sogani, tuz, kirmizibiber ve mercimegi
ekleyerek 15 dakika kaynatin. Karigimi tel stizgegten gecirin. Bir kapta tereyagdini eritin, unu ekleyip 5 dakika
kadar kavurun, Uzerine 1 su bardadi kemik suyunu ekleyip iyice karigtirin, kaynamaya basladiginda tel
slizgegten gegirdiginiz malzemeyi ilave edin. Kaynayinca ocagi kapatin, sicak servis yapin.
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