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KIRMIZI MERCIMEK CORBASI

1 su bardagi su

2 su bardagi et suyu

2 kahve fincani kirmizi mercimek
1 kahve fincani un

1 yarim yemek kasigi yag

Tuz

Karabiber

Ayiklanmig mercimek 1 bardak su ile iyice piginceye kadar kaynatilir. Stizgecten gegirilir. Et suyu ve tuz
katilarak 1-2 dk. daha kaynatilir. Tencerede yag eritilir. Uzerine un konarak hafif¢e kavrulur. Bunlarin tizerine
sUizlp, pisirdigimiz mercimekli et suyu yavas yavas dokilir. Karigtirarark 10-15 dk. daha pigirilir.
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