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KIRMIZI MERCIMEK CORBASI

2 kahve fincani kirmizi mercimek
1 litre et suyu veya su

1 corba kasigr margarin

1 corba kasigi un

1 adet havug

1 bas sogan

Bir tencerede sodani ve yagi orta ateste kavurun. Sogan pembelestiginde bir corba kasidi un ilave edin, biraz
beraberce karistirin. Ayiklayip, yikadi§iniz mercimegi ve kig¢ik kiiglk dogradiginiz havucu ilave edin. Mercimek
ve havu¢ yumusayip, ezilinceye dek pisirin. Pistiginde slizgegten gegirin ve yeniden tencereye koyup kaynatin.
Servis yapmadan 15 dakika dnce terbiyesini ilave edin.
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