B

o i-'u':j“':
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KIRMIZI HAVYAR SOSLU SOMON

300 gr somon fileto

100 gr tereyagi

150 gr arpacik sogan

8 adet defne yapragi

1 cay kasidi karabiber, tuz
30 gr kirmizi havyar

1 tutam tere

2 adet patates

Somon filetoyu ikiye béllp bir tava icerisine yerlestirip tereyad eritip, limon suyu, patatesleri, arpacik soganlari,
tatlandiricilari ilave ederek, [Zlistege gore bir miktar balik bulyon koyabilirsiniz.[?] Beraber pisirin. Servis tabagina
su teresini koyup pisen baliklari yerlestirip kirmizi havyar ile stsleyerek sicak servis yapabilirsiniz.
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