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KIRMIZI ERIK SOSLU ARMUT TATLISI

Binnur Ozgii

4 adet orta boy armut
10 adet kirmizi erik

5 su bardagi su

Y2 bardak toz seker

1 cubuk targin

4-5 tane karanfil

Y2 bardak toz seker

Erikleri yikadiktan sonra dérde bdltin ve ¢ekirdeklerini ¢ikarin. Armutlar soyun sapini Gzerinde birakin.
Armutlarin alt kismindan bir kagik yardimiyla ¢ekirdeklerini oyarak gikarin. Bir tencereye suyu sekeri erikleri ve
armutlar koyun. Igine targin ve karanfilleri ekleyin. Suyun ylizeyine yapisacak sekilde yagl kagit koyun havayla
temasi kesin. Orta ateste erikler rengini verip armutlar hafifce yumusayana kadar pisirin. Armutlara bir bigakla
test yapin seklini bozmadan rahatca giriyorsa tamamdir. Soguduktan sonra buzdolabina kaldirin bir gece
suyunda dinlensin. Ertesi giin armutlari suyundan ¢ikarin stiziin. Kalan sudan bir bardak alin posasini stiziin. Bir
sos tenceresine aktarin. Igine yarim bardak seker ilave edin. Orta ateste yariya inene kadar kaynatip
koyulastirin. Armutlari bir servis tabagina alin Gzerine sosu gezdirin nane yapraklari ile sisleyin.
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