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KIRMIZI BIBERLI VE SARIMSAKLI HAMSI TAVA

1 paket Pinar Temizlenmis Hamsi
1 kirmizi biber

2 dis sarimsak

3 yemek kasigi zetinyagi

5-6 dal maydonoz

Tuz

Karabiber

Hamsilerin kilgiklarini alip derin bir kaba koyun. Uzerine tuz, karabiber ve zeytinyagini ekleyip harmanlayin ve bir
firin kabina derili kisimlari kabin zeminine gelecek sekilde yerlestirip dnceden isitiimis 180 derece firinda 20
dakika pisirin. Kirmizi biberi ocak Uzerinde her tarafi kararana kadar kézleyin bir tabaga alip Uzerini kapatin ve
soguduktan sonra digindaki yanmis tabakayi alip kiicik ki¢Uk dograyin. Sarimsaklari havanda az tuzla ezin.
Firindan ¢ikardiginiz hamsilere kdzlediginiz biberi, sarimsagi ve dogranmis maydonozu ilave edip sicak servis

yapin.
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