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KIRMIZI BIBERLI PILIC

1 paket Banvit Pili¢ Bonfile Gogus

3 corba kasig! zeytinyad!

1 adet kiguk boy etli kirmizi biber (¢ekirdekleri temizlenmig, kiiclk kiip dogranmig)
2 dis sarimsak (ince dogranmis)

10 sap maydanoz (ince kiyllmig)

Etlerin her iki yizUn(, i1sitiimis bir corba kasigi yagda ve hizli ateste, hafif altin sarisi oluncaya kadar yaklasik 3'er
dak. pisirip, bir firin kabina yerlestirin.

Etli kirmizi biber, sarimsak, maydanoz ve kalan yagi iyice harmanlayip etlerin Gzerine paylastirin.

Firin kabina iki gorba kasidi su ilave edip, énceden isitiimis 180°C firinda etler yumusayincaya kadar yaklasik
20 dak. pisirin.

Makarna veya patatesle birlikte servis yapin.
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