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KIRMIZI BIBERLI MANTAR SALATASI

Emine Beder

1/2 kg mantar

3 ¢orba kasig misir (haglanmis)

1/4 demet dereotu

1/4 limon suyu (mantarlari haglamak igin)
1/4 limon suyu

5-6 kornison tursu

1/4 ¢ay barda@i zeytinyag!

2 salcalik kirmizibiber (haglanmig)

Mantarlar limonlu suda yumusayana dek haslayip stizgece alarak suyunu siizelim ve ince uzun dilimlere
keselim. Salgalik kirmizibiberleri haglayip yaridan keserek kibrit ¢opU inceliginde dograyalim. Bir kabin i¢ine
mantarlari, ince dogranmis dereotunu ve tursulari, haslanmis misirlari, salgalik kirmizibiberleri ekleyip
karnstiralim. Zeytinyagini, limon suyunu ve tuzu bir kapta ¢irparak salata harcina ekleyip karistiralim. Salatayi
servis tabagina alalim.

Not: Cayin yaninda da servis yapilabilir.
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