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KIRMIZI BIBERLI KUZUKULAGI SALATASI (ALACATI
IZMIR)

Alacati Ot Festivali 2013

2 Bag Kuzukulagi

1 Bag Roka

3 Adet Kirmizi Biber

3 Adet Taze Sogan

500 Gram Lor Peyniri

5 Adet Kurutulmus Domates
Yarim Bag Dereotu

3 Adet Hurma

3 Adet Incir

12 Adet Kaju

3 Yemek Kasidi Nar Eksisi
3 Yemek Zeytinyagi

1 Tutam Deniz Tuzu

Kuzu kulag, roka, dereotu, taze sodani iyice ayiklayip yikayin, suyunu aldirin.

Tam yesillikleri elle parcalayin ve bir salata kabina alin.

Kirmizi biberleri fitinda kdzleyin ve ince kabuklarini ayirin.

Kurutulmus domatesleri sicak suda haglayin.

Hurma ve inciri yikayip, kiiglk parcalar halinde dograyin. ince ince kiyip hazir edin.

Sirasiyla ince uzun kesilmis kirmizi biberler, domatesler, lor, kuru meyveleri yesilligin Gzerine serpigtirin. Nar
eksisi, zeytinyadi ve tuzu ekledikten sonra salatanin tzerine kajular serpistirin.

Sarimsak, kizarmis avakadolu gavdar ekmegiyle servis edin.
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