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KIRMIZI BIBERLI KURU FASULYE

Malzemeler

1 kutu Tukas Haslanmis Fasulye
2 blyUk kuru sogan

2 adet taze sogan

1 kavanoz Tukas Kézlenmis Kirmizi Biber
5 adet carliston biber

4 dis sarimsak

1 ¢corba kasigi soya sosu

1 adet kereviz

1 tath kasidi toz seker

4 yemek kasigi zeytinyagi

1 tutam tuz ve karabiber

Hazirlanisi

Tukas Haglanmig Fasulye'nin suyunu stizin.

Soganlari ayiklayip, kiip seklinde dilimleyin. 4 dis sarimsagi kicik kig¢ik dilimleyin.

2 yemek kasi§i zeytinyadi eklediginiz tencerede orta ateste soganlari ve

sarimsagi pembelesinceye dek kavurun. Soya sosu, seker, tuz ve karabiberi ekleyip, kavurmaya devam edin.
Bu arada taze sodanlari incecik dograyin. Carliston biberleri halka halka kesin.

Tukasg Grilya’nin suyunu sizip, kirmizi biberleri halka halka dograyin.

1 adet kerevizi kiip seklinde dograyin. Baska bir tencerede 2 yemek kasigi zeytinyaginda biberler ile kerevizleri
sote edin.

Son olarak tim malzemeleri derin bir tencerede birlestirin ve birkag dakika hepsini birarada sote edin ve sicak
olarak servis yapin.
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