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KIRMIZI BIBERLI DOMATESLI LADENIA

50 gr margarin

200 mlilik su

Yarim paket yas maya

1 tath kasidi tuz

3-3,5 su bardagi un

3 adet dilimlenmis domates

2 adet dilimlenmis kirmizi biber
1 adet kirmizi sogan

1 tath kasidi deniz tuzu

1 miktar Taze ¢ekilmis karabiber
istege gore Kuru kekik

Ik su ve mayay! bir kabin icinde karigtirin. Eritilmig margarin, tuz ve unu azar azar ekleyip yogurun. Gerekirse
un ilavesi yapin.5-6 dakika yogurup yaglanmis tepsiye yayin. Uzerini értlip 45 dakika mayalanmaya birakin.
Dogranmig biber domates, sogan, tuz ve biberi harmanlayip hamurun tzerine yayin.Kuru kekik serpistirip 200
dereceye ayarlanmis firinda yaklasik 40 dakika pisirin. Uzerine taze kekikler yerlestirip ilik servis yapin.
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