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KIRMIZI BIBER TURSUSU

Ayse Tuter

1 kg kirmizi etli biber
1 adet sarimsak
Tuz

Yeterince su

Limon suyu

1 kahve fincani sirke
1 kesme seker

1 defne yaprag

Biberleri kbzleyin kabuklarini soyun. Bir kavanoza dizin lizerine sarimsaklari sekeri defne yapragini koyun.
Tuzunu yemege koyar gibi ayarlayin Gzerine sarimsaklari sekeri defne yapragini koyun. Uzerini gegecek kadar
iyi suyu koyun sirkeyi ilave edin. Kavanozu sikica kapatin. Serin bir yerde saklayin.
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