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KIRLANGIC BALIK CORBASI

2 adet kirlangic baligi

1 demet maydanoz

3 adet kiiclk havug

60 gr. margarin (3 ¢orba kasig)
20 gr. un (1 ¢orba kasidr)

1 adet yumurtanin sarisi

1-2 tane defne yapragi

1 adet patates

Baliklar yikanip tuzlanir ve kevgire konarak stizilUr. Bir tencerenin i¢ine su (4 su bardagi), baliklar, patates,
yuvarlak dogranmis havuglar, maydanoz, kekik, defne yapraklan, tuz ve tane halinde karabiber konarak yarim
saat kadar hafif ateste kaynatilir. Tencere atesten indirilir ve sonra baliklar, havug ve patatesler tencereden
¢ikarilir. Diger bir tencerede margarin eritilerek Gzerine un ilave edilir. Bundan sonra, unu devamli olarak
karistirarak Uzerine diger tenceredeki balik suyu agir agir dékaldr. Bu karigim birkag tasim kaynatilir. Bir kase
icinde yumurta sarisi ¢irpilir ve tzerine balik suyunun bir kismi dokilerek biraz isitilir. Biber, tuz ve limon suyu
ilave edilir. Kaynamakta olan balik suyunun igine ufak ufak parcalara ayrilmis balik, patates ve havug dokulerek
sofraya getirilir. Servis yapmadan dnce Uzerine bol miktarda maydanoz serpilir.
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