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KIRINTILI VISNELI KEK

www.miele.com.tr

150 gr. Un

1 cay kasigi Kabartma tozu
100 gr. Tereyad!

50 gr. Seker

Ustlne serpmek igin:

40 gr. Badem, gekilmig
Ustlne:

2 Kavanoz Vigne (her biri 680gr.)
Glazlir malzemesi:

1 Yumurta

70 gr. Seker

1 Paket Sekerli Vanilin

4 yemek kasigi Krema

3 yemek kasigi Nisasta

3 damla aci badem aromasi
100 gr. dilimlenmis Badem

Un, kabartma tozu, seker ve tereyagini karigtirin ve purtizsiz bir hamur elde edinceye kadar yogurun. Hamuru
yaglanmig kelepgeli kalibin tabanina bastirin, bu arada kenarlari 2 cm kadar ylkseltin.

Hamuru birkag yerinden ¢atalla delin ve 6gutilmis bademleri Ustline serpin. lyice sizilmds visneleri Gzerine
dagitin.

Surubu i¢in batiin malzemeleri karistirin.

Bu surubu vignelerin Gzerine dagitin ve altin sarisi rengini alincaya kadar firinda pisirin.
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