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KIRIM USULU KASAR PEYNIRLI MANTAR DOLMASI

1 su bardagi Déviimds ceviz

1 su bardagi Dogranmis mantar
3 dis Sarmsak

1 cay kasigi Kekik

1 cay kasigi Karabiber

2 adet Kuru sogan

6 adet Domates

2 ¢orba kagigi margarin

1 su barda@i Kasar peyniri rendesi
1 cay bardagi su

Tuz

Ceviz ve mantarlari robottan gecirin. Domateslerin iclerini bosaltin. Kasar peyniri rendesi, dévilmis sarimsak,
kekik, karabiber, tuz, dogranmig sogan ve gikardiginiz domates iglerini karigtirin. Hazirladiginiz igi domateslerin
iclerine doldurun. Uzerilerine 2 ¢orba kagigr margarin koyun. Iglerini doldurdugunuz domateslerin kapaklarini
kapatin. Firin tepsisine dizin. 1 ¢ay bardagi su ekleyin. Uzerine aliminyum folyo 6rtlin. 200 derece firinda 20
dakika pisirin.
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