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KIRIM BOREGI

Ayse Tuter

100 gr. margarin

1 cay bardagi yogurt

1 corba kasigi sirke

3 su bardagi un

1 tath kasigi kabartma tozu
Tuz

Biraz su

1 adet kiip dogranmis domates
3 adet yesil biber (dogranmis)
1 adet sogan

2 dis sarimsak

200 gr. sotelik kugbagi et
Ustu icin:

1 corba kasigi yogdurt

1 yumurta sarisi

Oncelikle tencereye eti koyun ve suyunu salip gekene kadar kavurun. Sogan, yesilbiber, domates ve sarimsak
ilave edin. Etler yumusayincaya kadar pisirin ve sogutun. Diger bir kapta margarini, yogurdu, sirkeyi, siviyagi
iyice karistirin. Unu, kabartama tozunu ve tuzu ilave edip bir hamur yapin. Hamuru ikiye bélip merdane ile agin.
Yaglanmig bir tepsiye yerlestirip hazirladiginiz eti Gizerine yayin. Diger pargay! merdane ile agip tzerine kapahn.
Uzerine yodurdu ve yumurta sarisini ¢irpip strtin. Onceden isitiimis 180 derecelik firinda kizarana kadar pisirin.
Ayranla veya cacikla servis yapin.
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