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KIRIM BAKLAVASI

1/2 Paket Baklavalik Yufka
2 Su Bardagi Ceviz Igi

2 Corba Kasigi Tereyagi

1 Su Bardag Toz Seker

2 Su Bardagi Su

1/2 Adet Limon

Su ve toz sekeri bir tencereye alip kaynatalim. Uzerine birkag damla limon suyu ekleyip ocaktan alalim ve
sogumaya birakalim. Baklavalik yufkalar ¢ift kat kullanip, i¢ine iri ¢ekilmis ceviz igini yaydiktan sonra oklavaya
saralim. Blizerek oklavadan ¢ikartalim ve yaglanmig firin tepsisine dizelim. Tereyagini eritelim ve baklavanin
Uzerine dokelim. Onceden isitilmis 180 derece firinda, Uzeri pembelesene kadar kizartalim. Tatlimizin Gzerine
serbetini gezdirdikten sonra servis edelim.
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