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KIRGIZ USULU PILAV

3 adet havug

2 su bardagi piring

2 orta boy sogan

0,5 kg et

1,5 yemek kasigi salca
1 yemek kasigi margarin
2-3 dis sarmisak

4,5 bardak su

Tuz

Pulbiber

Karabiber

Oncelikle et kugbasi dogranir ve sana yagda kavrulur. Sogan yemeklik dogranir, havug ise ince bir parmak
seklinde uzunlamasina dogranir. Tuz, karabiber, sal¢ayla birlikte sodan iyice kavrulur. Su ilavesi ile et pisene
kadar kaynar,pirin¢ konur ve diger malzemeyle birlikte suyunu tam ¢ekme asamasinda sarimsak konur ve kisik
ateste demlene demlene pisirilir. Orta sicaklikta servis edilir.
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