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KIREMITTE PALAMUT

Malzemesi

1 adet palamut

3-4 adet yesil sivribiber
1 bas sogan

2 adet domates

1 cay fincani zeytinyagi
1 adet limon

Tuz

Karabiber

Baligi ayiklayip yikadiktan sonra tuzlayip yarm saat kadar bekletin. Fazla blytk degilse bitin olarak ya da
dilimleyerek yikanmig yesil sivribiber, halka halka dogranmig sogan ve kabuklari soyularak enine yuvarlak
dilimlenmis domateslerle birlikte yaglanmis kiremide ddseyin. Uzerine hafif¢e tuz serpip firinda pisirin. Uzerine
zeytinyagdi-limon suyu karisimi gezdirerek servis yapin.
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