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KIREMITTE LEVREK BALIGI

MALZEMELER

2 kg levrek baligi

3 kuru sogan

1 demet maydanoz

200 gr tereyagi

1 limon

1 cay kasigi kirmizi biber
Tuz, beyazbiber

YAPILISI

Baliklari temizleyip, iyice yikadikitan sonra tuzlayarak 10 dakika kadar dinlendirin. Temiz kiremetin Uzerine
tereyagi sirip firinda kizdirin, balig Gizerine yerlegtirin.

Sogan ve maydanozu ince ince kiyarak, tuz ve beyazbiberle birlikte mutfak robotunda karigtirin. Hazirladiginiz
karisimi baligin Gzerine surerek 200 derece isidaki firina verin. Firinda 15-20 dakika pisirdiginiz baligi servis

yapin.
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