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KIRAZLI VE VISNELI KUP

6 kisilik gerekli malzemeler:
2 su bardag visne suyu
Yarim paket vigne jolesi

2 dilim hazir kek

1 paket labne peyniri

1 su bardagi krema

8 corba kasigi bal

Yarim ¢ay kasigi tar¢in

2 ¢orba kagsi§i portakal kabugu sekerlemesi
200 gr kiraz

100 gr ahududu (veya gilek)
100 gr vigsne komposto tanesi

1. Bir bardak vigsne suyunu isitip jéleyi ilave edin ve eriyinceye kadar karistirin. Ocaktan alip yarim bardak vigne
suyu ekleyin ve karistirin. Hazirladiginiz bu j6leyi servis kaselerine 2 parmak kalinliginda paylastirin. Buzlukta
katilagincaya kadar bekletin. Kek dilimlerini iri parcalara kesin.

2. Bali bir kaba alip i1sitin. Labne peynirini 3 kasik balla ¢irpin. Kremay!i ayri bir kapta ¢irpip peynirli karigima
ekleyin. Tahta kasikla asadidan yukariya dogru ¢irpin ve buzlukta katilasincaya kadar bekletin.

3. Kalan bal, targin ve portakal kabugu sekerlemesini bir kapta karistirin. 8-10 tane kirazi stisleme icin ayirip tim
meyveleri ilave edin. Kalan yarim bardak vigne suyuyla islatip 1 dakika kadar kisik ateste pisirin.

4. Servis kuplarini buzluktan ¢ikarip hazirladiiniz peynirli kremanin yarisini paylastirin. Kek dilimlerini ilave edip
meyveleri ekleyin. Kalan peynirli kremayla tamamlayip taze kirazlarla stsleyin. Buzlukta 30 dakika bekletip
servis yapin.
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