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KIRAZLI DOMATES TARTOLET

https://gurmekibris.com

Yarim paket margarin veya tereyagi
Yarim paket kabartma tozu

3 corba kasigi yogurt

11 corba kasig tepeleme un

1 demet dereotu

250 gram ¢okelek

1 paket kiraz domates

Tuz

Bir kapta, eritip soguttugunuz margarini, kabartma tozunu, yogurdu ve tuzu iyice ¢irpin. Uzerine unu ekleyip,
0zld bir hamur elde edene kadar yodurun. Daha sonra hamuru merdaneyle, yarim cm kalinlikta agin. Tartdlet
kaliplarinin igini margarinle iyice yaglayip, Uzerine un serpin. Bir kalip yardimiyla hamurdan yuvarlak parcalar
kesin. Sonra bu pargalari hazirladiginiz kaliplarin igine yerlestirin. Hamurun taban kismina gatalla sik delikler
acarak, piserken kabarmasini 6nleyin. Isitilmis 200 derece firinda, hamurlar pembelegene dek pigirin.
Sonrasinda ¢ikarip ilitin. Hamurlar iindiginda kaliplarindan ayirin. Iglerine, kiyilmig dereotu ile karistirdiginiz
¢Okelegi doldurun. Uzerlerine yariya kesilmig kiraz domatesleri yerlestirin ve servis yapin.
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