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KIRAZ DOMATESLI PATLICANLI KIS

Malzemeler:

28 cm tart kalibi

Tart hamuru icin:

75 gr tereyagi

1+1/4 su bardagdi un

1 cay kasigi pul biber

1/2 su bardagi eski kasarpeyniri, rendelenmis
1 yumurtanin sarisi

2 corba kasigi soguk su
Tuz

Karabiber

Kirazi domates sosu:

600 gr kiraz domates

3 dis sarimsak, ince kiyllmig
1 corba kasigi kekik

4 corba kasigi zeytinyagi
Tuz,

Karabiber

Patlicanh kisim icin:

2 su bardagi kdzlenmis patlican
2 dis sarimsak, ezilmis

1 corba kasigi kekik

3 yumurta, ¢irpilmig

Tuz,

Karabiber

Tart hamuru:

Tereyagini bicakla kigik kesin ve una karistirarak yogurun. Pul biber, eski kasarpeyniri, tuz ve karabiberi
ekleyin. Yumurtayi soguk suyla ¢irpip hamura ilave edin. Yumusak bir hamur olana kadar yodurun. Filme sarin
ve buzdolabinda 30 dakika bekletin. Firini 180 dereceye ayarlayin. Hamuru tart kalibina yayin ve ¢atalla birkag
delik acip 15 dakika pigirin. Kdézlenmis patlican, sarimsak, kekik, yumurta, tuz ve karabiberi blender'dan gegirin.
Tulum peynirini ekleyin. Karigimi tart hamurunun Uzerine dokip 25 dakika daha pisirin. Firindan alin, Gzerine
kiraz domatesleri koyun ve servis yapin.

Kiraz domates sosu:
Teflon tavaya tim malzemeyi koyun. Ara ara tavayi sallayarak ¢ok kisik ateste 45 dakika pisirin.
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