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KIRAZ DOMATESLI KECI PEYNIRLI TART

Tart Tabani igin:

2 su bardagi un

150 gr margarin (soguk ve kip kip dogranmisg)

1 cay kasigi tuz

2 corba kagigi soguk su

Uzeri igin:

2 adet yumurta

1 su bardag beyaz peynir

Yarim su bardagi kegi peyniri (istediginiz herhangi bir peynir)
15-20 adet kiraz domates

Once, finni 170 dereceye ayarlayin. Un, tuz ve margarini kum gibi olana kadar elinizde ovalayin. icine suyu
ekleyip hafifgce yogurun.Hamuru 30 dakika dolapta bekletin. Yumurta ve peynirleri bir kapta karigtirin. Hamuru
dolaptan alip tart kabi genigligine agin. Tart kalibini yaglayip actiginiz hamuru tart kabina yerlestirin. Elinizle
hafifce bastirarak kaliba oturmasini saglayin. Fazla kenarlari kesip ¢ikartin. Uzerine yumurta karigimini dokiip
domatesleri yerlestirin. Daha sonra 2 yemek kasigi daha margarin gezdirip hemen firina verin. Domatesler iyice
kizarana kadar pisirin.
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