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KIRAZ DOMATESLI FASULYE

600 gr. yesil fasulye

1/2 demet frenk feslegeni
1 demet yesil sogan

2- 3 dis sarimsak

200 gr. kiraz domates

50 ml. zeytinyagi

Tuz

Karabiber

Fasulyeleri kaynar tuzlu suda 15 dakika haslayin. Soguk sudan gegirin, stizilmeye birakin. Feslegen
yapraklarini serit dograyin. Yesil soganlari temizleyin, beyaz ve acgik yesil kisimlarini 1/2 cm. kaliginda verev
halkalara kesin. Sarimsaklari ince dilimleyin. Domatesleri yikayin, yuvarlak kisimlarina bigakla kicuk ¢izikler
atin. 30 ml. yad blyikce bir tavada kizdirin. Soganlari ve sarimsaklari seffaf oluncaya kadar kavurun.
Fasulyeleri ilave ederek kisa bir siire daha kavurup, tavadan ¢ikartin. Tavaya kalan 20 ml. yadi koyun,
domateslerin kabuklar gatlayincaya kadar kavurun. Fesledenle beraber fasulyeye ilave edin. Tuz ve karabiber
ile tatlandirin. Servis yapilincaya kadar ilik bir yerde bekletin.
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