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KIR USULU PILIC

500 gr Banvit Pilic Gégis Kugbasi

150 ml zeytinyagi

15 dig sarimsak (iri dogranmisg)

3 ¢corba kasigi un

2 adet orta boy domates (kabuklari soyulmus, ¢ekirdekleri temizlenmisg, ki¢ik kip dogranmis)
1 tath kasidi tozseker

1 adet sivribiber (ince halka dogranmisg)
1/2 gay kagigi kimyon

1 cay kasigi karabiber

1 corba kasig kekik

75 ml su (kaynar)

5 sap maydanoz (ince kiyilmig)

Zeytinyagini isitip sarimsaklari katin. Orta ateste karistirarak 2-3 dak. soteleyin ve bir tabagda alin.
Etlerin Gzerine un serpin, hafif¢ce karigtirarak her taraflarini bulayin.

Sarmisaklari sotelediginiz zeytinyagini tekrar isiti etleri katin. Hizl ateste karigtirarak 5 dak. soteleyin.
Domates, sarimsak, seker, sivribiber, kimyon, karabiber ve kekigi harmanlayip, etlerin zerine serpin.
Tencerenin kapagini kapatin ve kisik ateste 10 dak. pisirin.

Maydanoz serperek servis yapin.
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