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KIMYONLU NOHUT CORBASI

https://tafed.org.tr

2 su bardagi nohut

Y2 bag dereotu

2 yemek kasi§i tereyagi
1 adet kuru sogan

1 tath kasigi kimyon
Tuz

Karabiber

Nohutlar bir giin dncesinden islatilir ve yumusayincaya kadar tuzlu suda haglanir.

Haglanan nohutlarin Gzerindeki kabuklari temizlenir ve 20 -30 adet nohut bir kenara ayrilir.

Ince dogranan soganlar tereyadinda kavrularak nohutlar ilave edilir.

4-5 dk. daha kavurduktan sonra Uzerini gegecek sekilde su ilave edilir.

Nohutlar pire kivamina gelince blender veya mikser yardimi ile ¢ekilir.

Karisim tekrar kaynamaya birakilir ve i¢erisine ayirdigimiz tane nohutlar, kimyon, tuz, karabiber ve dogranmis
dereotu ilave edilip sicak olarak servise sunulur.
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