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KIMYONLU MERCIMEK

idil Kartalkaya

1,5 cay bardagi sari mercimek

1,5 cay bardag@i yesil mercimek
1 adet orta boy sogan

1 yemek kasigi tereyagi

1 yemek kasigi kimyon

1 cay kasigi tuz

1 cay kasig ¢ekilmis karabiber
Goz karari su

Yesil mercimegi yikayin, kaynar suda 1-2 dakika haslayip, stzin.

Ardindan mercimegi 4-5 ¢ay bardagi su ile tekrar atese koyup, 15 dakika kadar pisirmeye devam edin.
Sogani kiigiik kiip dograyin, tereyadi ile 2-3 dakika soteleyin.

Sari mercimegi yikayin, sotelenmis sogan, sari mercimek, ¢ ¢cay bardagi sicak su, tuz, karabiber ve kimyonu
pismekte olan yesil mercimege ilave edin.

TUmand birlikte orta ateste 5-10 dakika pisirin. Sade veya kimyon ilave edilmis stizme yogurt ile servis yapin.

Not: EIma ve kirmizi biber ile de servis yapabilirsiniz.
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