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KIMYONLU KURU FASULYE YAHNISI

1 su bardag@i kuru fasulye
250 gr kuzu kugbasi

1 adet iri kuru sogan

1 tath kasigi kimyon

1 ¢corba kasigi tereyagd

1 corba kasigi salca

1 su bardagi su

Kuru fasulye dudukli tencerede haglanir. Bir kasik kadar alinir ve ezilir. Sogan gentilir, teryaginda kavrulur.
Kugbasi et eklenir. suyunu birakip ¢ekince salga tuz ve kimyon ilave edilir. 1 dakika sonra haslanmis fasulyeyle
birlikte ezilmis fasulye de katilir. Sicak su ilave edilir. Kapak kapatilir. Kisik ateste 20 dakika kadar pigirilir.
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