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KILIC SIS

4 adet kiiclik domates

4 adet sivribiber

8 adet defne yapragi

16 parca 3x4 santim blyUkliginde kesilmis kiligbalig
1 biyUk limon

1/2 tath kasigi tuz

2 ¢orba kasiJl zeytinyagi

6 ¢orba kagiJ! limon sosu

1) Domateslerin saplarini ¢ikartip boyuna 4'e yariniz, sivribiberleri 3'er santim buyUkliginde kesiniz, defneleri
ortadan ikiye bélliniz. 1 limonu boyuna ortadan yarip enine lira kalinhidinda dilimleyiniz.

2) Sonra, 4 adet sise 1'er kilig, kiliglarin dntine 1'er limon, 1'er biber, 1'er domates ve tekrar kilig, tekrar defne,
biber, limon, domates gecirerek hepsini 4 sise takip tuzlayiniz.

3) Alt ve Ustiine hafif yag sUrlp 1zgarada 4'er dakika alt ve Ustin0 pisirip ayri olarak limon sosuyla hemen servis
yapiniz.
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