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KILIC BALIGI SIS

1 Kg. Kili¢ balig

1 Gorba kasigi sogan suyu

2 Corba kasigi zeytinyadi

15 Defne yapragi

Yarim limonun suyu

Yeteri kadar tuz, kirmizi biber.

Kili¢ baligini 2 santim blyutkliginde, dértkdse bigiminde dograyin, zeytinyagdi, limon suyu, sogan suyu, tuz,
kirmizi biber ve defne yapragdini iyice karnstirdiktan sonra sislik kili¢ etlerini buna iyice bulayin. Atese koymadan
Once 5-6 saat dinlendirdikten sonra siglere gegcirip kizartin.
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