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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KETEN TOHUMLU KAYISI MARMELATLI KURABIYE

5 ¢orba kagsi§i tereyadi (125 gr)

4 corba kasigi toz seker (60 gr)

4 corba kasig esmer seker (60 gr)

1 su bardagi un (140 gr)

1 ¢orba kasigi nisasta (10 gr)

1,5 corba kasigi keten tohumu (15 gr)

2 paket Pakmaya Hamur Kabartma Tozu
1 adet yumurta

2 paket Pakmaya Sekerli Vanilin

Tereyagl, esmer seker ve toz sekeri mikserle ¢irpin. Yumurtayi ekleyip ¢irpmayi sirdirin.

Un, keten tohumu, Pakmaya Sekerli Vanillin ve Pakmaya Hamur Kabartma Tozunu ekleyip karistirin.
Karigimi bir sikma posetine doldurup ceviz blyukligunde parcalar halinde yagh kagit serili tepsiye dizin.
180 C firnda 15-20 dakika pisirip soguduktan sonra servis edin
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