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KETE (ERZINCAN)

Eritilmis kuyruk yagi kakirdagi (1 kase kadar)
1 kgun

1 yumurta

1 su bardag sut ve yogurt karigimi

2 paket kabartma tozu

Eskiden kuyruk yaglar evlerde eritilerek kullaniimak Gzere kiplere basilirdi. Yagi alininca kikirdagi
degerlendirmek adina keteler yapilirdi. Yalniz bunlar tuzlu oldudu i¢in hamura tuz konulmaz. Tim
mazemelerden ele yapismayacak kivamda bir hamur yogrulur. Fincan tabag blyUkliginde hamurlar agilarak
tepsiye yayilir. Firinda pistikten sonra yemege doyum olmaz. Degisik ve unutulmaz lezzetlerimizdendir.
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