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KESTANELI VE SEBZELI MAKARNA

6 kisilik Gerekli malzeme:

1 paket Kafkas kestane cerezi
1 paket firn makarna

2 ¢orba kasiJi zeytinyagi

2 sogan

4 domates

1 carliston biber

1 sar1 dolmalik biber

2 havug

4 taze sogan sapil

1 ¢corba kasigi rendelenmis kasarpeyniri
Tuz

Kuru soganlar soyup dograyin. Domatesleri soyup kip kip kesin. Biberleri temizleyip tavla zari seklinde
kesin.Havuglari temizleyip kii¢Uk dograyin. Taze sodan saplarini temizleyip kiyin.

Yagdi tavada isitip kuru sogan ve havucu kavurun. Domates ve biberleri ekleyip 15 dakika pigirin. Taze sogan,
kestane ve tuzu ilave edip 2-3 dakika sonra ocaktan alin.

Makarnay! tuzlu suda haglayip stiziin. Hazirladiginiz sosun yarisini ekleyip harmanlayin. Makarnayi servis
tabagina alin. Uzerine kalan sosu dokup peynir ile sUsleyin. Servis yapin.
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