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KESTANELI TOP KEK

1 paket Ulker Sade Pétibor Biskiivi
2 adet yumurta

1 cay bardagi tozseker

1 cay bardagi sit

1 cay bardagi siviyag

1 cay bardagi un

1 paket kabartma tozu

8-10 tane haslanmis kestane

P6tibdr biskivileri mutfak robotunda un haline getirin. Pismis kestaneleri elinizle kirarak kligik pargalara bolin.
Finni 170 dereceye ayarlayip i1sitin. Top kek kaliplarini hazirlayin.

Bir kapta yumurtalar sekerle ¢irparak kdpurtiin. St ve yagi ekleyip tekrar ¢irpin. Biskivi ununu, kabartma tozu
ve normal unu ilave edip karistirin. Kestaneleri ekleyip bir kez daha karigtirin.

Kek hamurunu yaglanmis top kek kaliplarina doldurup énceden isitilmis 170 derece firinda 15-20 dakika kadar
pisirin. Soguyunca kaliplardan ¢ikarip servis yapin.
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