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KESTANELI TAVUK

500 gram tavuk kiyma

500 gram haglanmis kestane
1 tane kuru sogan

1 bardak rendelenmis peynir
1 demet maydanoz

2 kaslk margarin

1 kasik tuz-karabiber

1 kase un

4 dal mercan kdskl otu

Kiymayla kestane paresini bir tutam tuz, karabiber rendelenmis peyniri, dogranmis birkag dal maydanoz ve
dogranmig birkag dal mercankdskle yogurun. Karisimi ceviz blyukliginde sekillendirdikten sonra una
bulayin.Yarim ay dogranmis sogan ve margarinle kéfteleri pembelesinceye kadar yapismaz yiizeyli tavada
soteleyin. tuz ve karabiberle tatlandirin. Tavanin kapagini kapatip kisik ateste 15 dakika pisirin.
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