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KESTANELI TAVUK DOLMASI

1 adet tavuk

2 su bardag baldo piring

2 yemek kasig1 dolma fistigi
2 yemek kasigi Izmir Gzimu
2 adet havucg

Yarim kilo kestane

3 yemek kasi§i tereyagi

1 yemek kasigi salca

1 yemek kasigi yogurt

1 adet firn poseti

Yeteri kadar tuz karabiber yenibahar
3,5 su bardagi sicak su

Hazirlanisi:

Tavugu ayiklayip yogurt, salca ve tuzu bir kasede karistirin. Tavugun her tarafina bu karigimdan striin. Firin
posetine koyup firinda 1,5 saat pisirin. Havuglari kibrit ¢opt seklinde dograyin. Kestaneleri kebap yapip
ayiklayin. Pirinci kaynar suda yarim saat bekletin. Tereyagini tencerede kizdirin. Fistiklari kavurun. Havuglari
ekleyin. Biraz kavrulunca kestaneler, Gzimler ve yikanmig pirinci katin. Uzerine tuz, yenibahar ve karabiber
ekleyin. 3,5 su bardagi kaynar su ekleyip pilavi dnce harli sonra kisik ateste pigirin. Kizaran tavugu posetten
¢ikarip servis tabagina alin. Tavugun igine ve yanlarina pilavi doldurup servise sunun.
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