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KESTANELI TATLI

1/2 kg. kestane

1 paket vanilya

4 su bardag st

3 yumurta

50 gr. bitter ¢ikolata

1 su bardagi seker

3-4 yemek kasigi margarin

Kestaneleri gizip orta ateste 5 dk. kadar haslayin. Kabuklarini soyup (zarlarina dikkat ederek) sit ve vanilyayla
birlikte yarim saat kadar haslayin. Ayri bir kapta seker,yag ve ¢ikolatayr benmari usull eritin. Haglanan
kestanelerle siitl rondoda pire haline getirin ve ¢ikolatali karisima ekleyin. 3 yumurtanin sarilarini ve aklarini
ayri ayri kaplarda iyice ¢irpip tim karisima katip firin kabina bosaltin. orta isida pisirip dilimleyerek servis yapin.
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