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KESTANELI SUFLE

3 yumurta

1 su bardag seker
200 gram ¢ig krema

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
3 kestane

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

2,5 su bardagi un

Sufle kaliplarini yaglayin. Yumurtalari sekerle ¢irpin. Uzerine ¢ig kremayla tereyagini ekleyin. Kebap yaptiginiz
kestaneleri kiigiik kiiglik kesip Uzerine ilave edin. Igine un, vanilya ve kabartma tozunu da koyun. Yaglanmis
sufle kaliplarina béltstirin. Onceden isitilmig 200 derecedeki firinda 35 dakika pismeye birakin. Firindan
¢ikartip yaninda dondurmayla birlikte servis yapin.
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