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KESTANELI SUFLE

https://www.elele.com.tr

250 gr. tereyad

250 gr. bitter cikolata
125 gr. seker

80 gr.un

5 adet yumurta

100 gr. kestane sekeri

Tereyagini eritin, ocagin altini kapatarak bitter ¢ikolatayi tereyagina ilave edin. Toz seker ve unu da ekleyerek
karistirm. Homojen bir karigsim elde edin. Yumurtalari sarisini ve beyazini ayirarak her ikisini 10 dakika kadar
iyice kabarana kadar ter cirpici ile ¢irpin. Gikolatali karisima yumurtalari ekleyin, son olarak kiigik pargalar
halindeki kestaneleri ilave edin. Karisimi sufle kaplarina dékerek 180 derece énceden isitiimig firnda 10- 15
dakika pisirin. Sicak olarak servis edin.
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