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KESTANELI SEHRIYE CORBASI

250 gr kestane

1 cay bardagi tel sehriye
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 ¢corba kasigi un

6 su bardagi tavuk suyu
1 tath kasidi tuz

Kestanelerin kenarina bicakla kesik atilir. Az suda yumusayana kadar haglanir. Sonra soyulur ve nohut
blyUkliginde parcalara ayrilir. Un ve tereyadi tencereye konur, orta atese yerlestirilir. Kokusu gidene kadar
kavrulur. Sehriye ilave edilir, bir kag¢ tur kangtirilir. Tavuk suyu eklenir, sehriyeler sisene kadar pisirilir. Kestane
ve tuz ilave edilir. Bir tagim daha pigirilir.
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